LOU VI4Lg

BULLETIN D’INFORMATION DE VILLARD SAINT CHRISTOPHE

N = B e =

culture, est venu découvrir, déja a La Traverse, la
ferme modéle de Pierre Froment.

Apres la visite des étables du GAEC des fréres
Rippert, Monsieur Le Ministre a écouté les problémes
€voqués par les responsables syndicaux agricoles et

r 1.z ’ ]
signalé ... Le passage d’un hote do}rllfle que]q};les elzmen’;s dg gzl}l)qns.es dans I’atmo-
aussi prestigieux remonte proba- SPHEre accuei ante du salon de Christine.

blement a prés de 40 ans quand M.  Temps idéal pour ce 7 décembre ! - 10°c, une bonne
Rochambeau, Ministre de 1’Agri- bise qui fait tourbillonner la neige et masque la route

s entre La Traverse et Fugiéres ! Mais soleil et ciel
bleu...

Monsieur Le Ministre a pu comprendre I’intérét du
maintien des services publics sur le plateau, de ’amé-
lioration des voies de communications ... autant de
thémes que Claude Péquignot a évoqués lors de son
allocution avant la remise de le Légion d’Honneur a
Charles Galvin.

Optimiste, je veux croire que cette rencontre est
signe que la Matheysine n’est pas oubliée et que les
pouvoirs publics entendent poursuivre leurs efforts
pour la reconversion du plateau.

Visite d’un ministre & Villard-
Saint-Christophe ! L’événement
est suffisamment rare pour étre

b

Joyeux Noél et excellente année 1999 a tous.

7 décembre 1998 - Passage du Ministre Jean-Glavany & La Traverse

Jean-Luc Juveneton

La vie du village (1995) §

Les mariages

Janvier Roger FROMENT Les naissances

et Josette CARON Ty PR -
Avril Christian BONNOIS g e i

ot Katia KUz Juin 98 Renaud LECHELLE
Mai Frangis BONNOIS Juillet 98 Quentin FUSI

et Maryléne CROS
Novembre Hervé GARIN Les départs

et Carmen PONCET La famille THUILLIER

Mme et M. Marcel BERTACCHI
Mme Dani¢le CACCIA et sa fille Gwendoline

Les arrivées
Mme et M. Michel CHRISTOPHE, leurs
enfants Théo et Marika (Les Troussiers)

Mme et M. Lionel GERMAIN BONNE, leurs
enfants Justin et Laura Décembre 97 Erika CHALON

Les décés

Mme et M. Gérald MARMET (Les Troussiers)  Janvier 98 Gilbert BONNOIS
M. Olivier VILLARD Novembre 98 Ophélie BONNOIS




trés haut.
On a beaucoup applaudi et crié de joie.

auront poussé I’année prochaine.
Cantine - garderie péri-scolaire

Depuis la rentrée de septembre, les services
sont installés dans le logement au dessus de
I’école.

Magalie Germain, recrutée dans le cadre de la
loi Emploi Jeune en est responsable.

Les repas, préparés par les Ateliers Sud-Isére,
arrivent chaque jour a 11h, en liaison froide.

Le prix de repas est de 18 F et ’heure de
garderie a été fixée a 6 F pour 1’année scolaire

Félicitations & Gaélle et Magalie qui ont suivi avec
succes pendant les mois d’octobre et novembre, un stage
AFPS organisé par ’association de secourisme “les
Equipes de Secours de I’Isére” en collaboration avec les
Sapeurs-Pompiers du centre de secours de La Mure.

Repas sur
I’herbe et lacher

de ballons
(Ecrit par
Amandine et
Thomas, avec
Emilie et Sébastien)

C’était le dernier jour de classe avant les grandes vacances.
Ce jour Ia on a laché les ballons multicolores, et comme il faisait beau, ils sont montés

On a jou€ sur le tourniquet et ensuite on a étalé par terre une nappe en papier. On s’est
assis par terre mais il y avait des sauterelles et des fourmis. On a quand méme bien mangé
le taboulé, le melon, les chips et le réti, les biscuits, les abricots et le nougat.

Avant de repartir on a planté des noyaux d’abricot dans le champ en espérant qu’ils

Le service cantine-garderie fonctionne
toute I’année, hors vacances, mais y
compris les mercredis matin vaqués.

Toute personne de la commune peut
profiter du service pour se faire livrer
a domicile un ou plusieurs repas.

Renseignements auprés de D. Rippert
04 76 83 05 40.

Denise Rippert

€n cours.
lundi
mardi
HORAIRES jeudi
D’ACCUEIL vendredi

de la garderie A
mercredi école

mercredi vaqué

5 7h30 & 8h20
11h30 a 13h20
16h30 a 18h20

S 7h30 a 8h20
11h30 4 13h20

7h30 a 13h20




19 décembre Noél des Enfants

22 décembre
13 février
Saint-Christophe
{

Le maintien de la température de 1’orga-
nisme résulte d’un équilibre entre la
production et les pertes de chaleur.

Souvent lié a une déperdition thermique,
le froid demande un apprentissage sérieux.
Le port de vétements adaptés ne modifie
pas ces regles mais les ralentit. Il faut
savoir ~gérer son habillement, sa
transpiration, se dévétir aprés un effort...

Les montagnards connaissent plus que
quiconque I’importance de s’hydrater. Un
déficit en eau méme modéré accroit consi-
dérablement la sensibilité au froid et par
conséquent les risques de gelure. Il est né-
cessaire de boire suffisamment pour affron-
ter de basses températures. Le travail mus-
culaire est indépendant de ’hydratation. En
altitude, la perte d’eau est importante sous
’effet de la respiration et de la transpi-
ration. Ne pas attendre d’avoir soif pour
boire.

Trois cas de déperdition thermique :

Par convection :

C’est le froid ressenti. Il est plus souvent
conditionné par le vent que par la
température de I’air ambiant. La sensation

de froid est plus intense & + 5° avec 30
m/h de vent qu’a -3°c par vent nul. C’est

Distribution des Colis de Nogl
Repas des anciens jeunes de Villard-

C.C.A48 () |

Ophélie

Tu étais la
“petite” de notre
groupe mais le
vide que tu
laisses est im-
mense, comme
I’est notre cha-
grin.

Adieu, jolie
petite fille aux
yeux bleus.

Nous ne t’ou-
blierons jamais.

pourquoi, un blouson coupe vent est
souvent plus efficace que plusieurs
épaisseurs de vétements...

Par conduction :

Cette situation se rencontre lorsqu’un
blessé est allongé sur le sol ; ou tout simple-
ment lorsqu’on s’assoit & méme le sol.

Par rayonnement :

L’organisme émet de la chaleur par
rayonnement infrarouge. Ce qui compte
c’est le bilan entre le rayonnement regu
(soleil, feu) et le rayonnement émis.

Paul Normand

7 décembre 98,
-7% le matin et
un peu de bise.




“Une équipe qui anime et des jeunes qui
€gayent le village”

Pardonnons a cette équipe si & 1’occasion
d’une vogue, d’un méchoui et peut étre
d’autres soirées, notre charmant village
pétarade un peu bruyamment. N’est ce pas
la le témoignage d’un dynamisme et d’une
joie de vivre de nos nouvelles générations.

Comme dit le dicton “II faut que jeunes-
se se passe”.

Oh bien sbr, il n’y a rien a voir avec
autrefois, ol en remontant le temps de 220
ans environ, les relations avec le Villard et
Cholonge, a I’occasion de la vogue du 15
Aot de 1778 furent plus que tendues. Le
récit de ces événements vous sera conté a
une prochaine occasion.

Mais plus pres de nous, il n’y a guére
plus de 25 ans, si vous glanez ¢a et 1a
quelques indiscrétions, vous découvrirez
qu’au départ de la rampe de lancement
“chez la Gise” a I’enseigne “le Café de

' ’ I'Olliére” ou de “chez
Peyre” les parents ou
grands parents fai-
saient moult rondes
dans le village pour
savoir si 4 2, 3 ou 4
heures (de la nuit) nous
serions bientdt rentrés.
Et bien entendu sans
oublier parfois de faire
quelques tours de C.

Bien stir autrefois il
y avait moins de bruit
et moins de risques.
Les moyens de loco-
motion peu bruyants et
rares, les musiques peu
performantes et moins
sophistiquées (encore
que les Juke-box ne

T . sont pas si anciens), le
Au méchoui 1998 Mireille CHAFFOIN ~ Disco n’existait pas et
etHenri GERMAIN-BONNE 180 ans & le fameux “Boum
deux. quel mélange de générations Boum?” non plus, sans
avec les organisateurs Il faut 9 jeunes
pour atteindre le méme chiffre.

compter que les
moyens étaient

différents.

Alors ne devons nous pas excuser nos
jeunes générations, si a I’occasion de
certaines soirées (méchoui, vogue, réveil-
lon ou autres) quelques excés se produisent.
Car n’est-il pas plus rassurant pour des
parents de savoir que leurs enfants se
distraient prés d’eux, plutdt que loin des
yeux. Chaque jeunesse se vit de fagon
différente, mais toutes se ressemblent. Y

" a-t-il un modéle idéal ?

Et comme nous I’a relaté un septuagé-
naire du village dans son commentaire
“lorsque j’entends pendant une heure, voire
plus “et glou, et glou, et glou” je me vois
rajeunir de 50 ans, tout en rajoutant
“rassure toi petit, ce n’est pas toi qui me I’a
appris”, en avouant tout de méme que
quelque fois, ¢’est un peu limite.

Et alors, conscients de certains excés, ils
promettent pour 1999 des soirées plus
sympas :

- une vogue peut étre autre formule ?
- une journée méchoui moins ambitieuse

et aussi des rencontres encore plus convi-
viales et pourquoi pas une nouvelle édition
“pommes de terre”. Car nous savons que
tous ont éprouvé un picotement de fierté au
coeur lorsqu’un ami du village voisin vous
déclare “vous avez eu I’idée de planter des
pommes de terre pour les plus démunis,
c’est bien ¢a, mes félicitations «.

Et puis si le Dauphiné Libéré affirme que
240 vialarots ont appuyé cette initiative
alors que le recensement officiel n’en dé-
nombre que 226, qu’importe la différence.

Enfin pour clore I’année 1998 toute
I’équipe du Comité des Fétes vous invite a
une soirée familiale pour vous présenter sur
grand écran les documents :

- “Le Pain de Campagne et la Féte au

Village (méchoui 97 et 98)

- Les pommes de terre”
Le SAMEDI 23 Janvier 1999 4 20h30

Venez nombreux a cette soirée du terroir
offerte par les Jeunes de votre village.

Boissons et pognes des rois. Meilleurs
voeux a tous pour 1999,

Jean-Yves PANCHAUD




Villard-Saint-Christophe. Les Jeunes du
comité des fétes ont arraché deux tonnes de
pommes de terre pour les plus démunis.
Apres quoi ils ont mangé les caillettes et le
murgon,

Ils ont redécouvert les vertus vivifiantes
des travaux des champs. A ’heure de I’apé-
ritif, les deux tonnes étaient prétes.

5

Quand Georges Bournay et Jean-Yves
Panchaud ont parlé de planter des pommes
de terre pour les restos du cceur, les 240
bonnes &mes de Villard-Saint-Christophe,
entre Cholonge et Pierre-Chatel, ont tous
répondu en cheeur.

Et le 8 mai, c’était leur féte de la Vic-
toire. Ce jour 13, ils ont ensemencé
quelques 250 kilos de “José” et
d’ *“ Ostara ” qui ont donné, hier, prés de
deux tonnes de magnifiques pommes de
terre.

\

Pour les Matheysins de La Mure, a
commencer par Nadine Guigas et André
Escalon, des Restos du coeur, cette initia- ;
tive entiérement bénévole est évidem- :
ment un beau geste de solidarité et &
Villard-Saint-Christophe, tout le monde
est fier de savoir que ces pommes de terre |
vont faire des heureux sur le plateau et |
Grenoble.

Et, hier, sur les coups de dix heures, il |
ne manquait pas grand monde pour l'arra- |
chage dans le champ de Georges Bour-
nay, qui est a l'origine de cette opération.

Ils ceuvrent pour les restos du ceeur,

"Lorsque j'ai entendu Mme Audinos dire
qu'elle ne trouvait pas de pommes de terre,
je me suis dit que c'était impensable de ne
pas en trouver ici, sur ces terres" ”

Ce qui fut dit fut fait. Francis Bonnois a
ensemence, Robert Thibaud a fumé, biné...
sous I'eeil du maire, Jean-Luc Juveneton.
Tous les agriculteurs ont fourni des sacs
vides pour stocker les pommes de terre.

B4 Et la nature a fait le reste, c'est

~a dire produit ces deux magni-
fiques tonnes d'Ostara et de José.

L'arrachage s'est évidemment
pass€ dans une ambiance bon en-
fant, et, malgré un vent a décor-
ner les boeufs, les jeunes et les
moins jeunes, le dos courbé, ont
redécouvert les vertus vivifiantes
des travaux des champs. En tout
cas, en deux heures, tout était
fini. Alors le village est allé féter
I'événement & la salle commu-
nale. Ou l'on a levé le verre et,
évidemment, goiité le saucisson, le murgon
et les caillettes accompagnées, bien siir, de
pommes de terre. "C'est trés bien, a conclu
Jean-Yves Panchaud, nous allons recom-
mencer, car, pour une premiére, ce fut une
réussite.

Frangois CAZENEUVE
(article paru dans le Dauphiné Libéré)




La vue depuis
la croix de Céte
Rotte

Sans étre une commune trés touristique,
Villard-Saint-Christophe a de nombreux
atouts et, malgré une apparence tranquille,
la commune est assez fréquentée.

Certains se contentent de passer au cours

d’une promenade, d’autres viennent manger

au Chalet ou séjourner quelques temps dans
une chambre d’héte, un gite rural ou un gite
de séjour présent sur la commune.

Dans cet article, nous allons donner un
apergu de ces possibilités d’activités dans
le domaine touristique et des efforts
effectués par la commune pour rendre les
séjours plus agréables.

Une description rapide de chaque type
d’hébergement possible est également
donnée. A Villard-Saint-Christophe, cing
lieux d’accueil fournissent un complément
financier non négligeable aux familles
concernées. La région étant loin d’étre
saturée, nous pensons que ces éléments
d’information vous seront utiles.

Les chambres d’hétes

C’est probablement la solution la plus
appréciée du public mais c’est également la
plus contraignante.

La prestation comprend la nuitée et le
petit déjeuner. Les repas en demi-pension
ou en pension peuvent également étre
proposés, on parle alors de “table d’hote”.

Le nombre de chambres peut aller de
deux 4 six avec une capacité maximale de
15 hotes. Chaque chambre doit avoir une
surface minimale de 12 m’ et doit disposer
d’un WC et d’une salle de bains.

Une piéce séjour-salon o sont pris les
petits déjeuners doit étre accessible a tout
moment mais peut étre commune aux
propriétaires et aux hétes.

C’est une sorte de petit hétel “sympa” qui
est une bonne solution si I’on apprécie les
contacts mais qui demande une grande
disponibilité car les séjours peuvent étre
courts (changement de draps fréquents, ...)
et la présence au petit déjeuner est
indispensable.

. _‘.i;}? i

i




Le gite rural

C’est un Jogement de vacances meublé et
€quipé qui doit disposer d’un accés
indépendant. 1] doit comporter au
minimum, un séjour cuisine, une chambre,
une salle d’eau et un WC. Les séjours s’y
font a la semaine, au week-end et pour toute
durée n’excédant pas 12 semaines.

Comme pour les chambres d’hétes, il doit
€tre disponible pendant les vacances
scolaires mais son accés indépendant et son
€quipement (cuisine équipée, vaisselle, )
peuvent permettre de le louer assez
facilement au mois le reste de 1’année.

Le gite de séjour

Il est congu pour I’accueil collectif de
groupes en privilégiant les séjours semaine
ou week-end.

L’hébergement peut étre effectué en
chambres ou en dortoirs. Un agrément
Jeunesse et Sports est indispensable ainsi
qu’une compétence professionnelle liée au
tourisme.

Il peut étre loué par une famille ou un
groupe quelconque mais est souvent utilisé,
hors des périodes scolaires, pour des colo-
nies de vacances.

A Villard-Saint-Christophe, “le Mas” fait
partie de cette catégorie et propose 40
places.

Le nombre de personnes hébergées étant
important, des normes trés strictes sont im-
posées au niveau de la sécurité.

Le camping a la ferme

Ce type d’accueil n’est pas effectué dans
le village mais permet d’exploiter un petit
camping de 6 emplacements et 20 campeurs
au maximum.

Une surface de 300 m” sur un terrain plat
est nécessaire pour chaque emplacement.
Des sanitaires peu éloignés comprenant
électricité, WC, douche, eau, poubelle,
doivent étre disponibles. Des branchements
électriques sont obligatoires pour obtenir
une subvention.

Tous ces équipements sont subventionnés
par le Conseil Général & hauteur de 50%.

Le plafond est de 30 000F pour les gites
ruraux et les chambres d’hétes, de 5 000F
par lit pour les gites de séjour et 20 000F
pour un camping a la ferme.

Sous certaines conditions, la subvention
peut €tre portée a 7 500 F par lit.

Si vous étes intéressés, adressez-vous a
“Gites de France Isére” (04 76 20 68 13).

Le Chalet

Le Chalet, batiment communal, est ouvert
depuis le début juillet et fonctionne
maintenant tous les jours midi et soir.

Pour améliorer I’état du batiment et le
rendre conforme aux normes de sécurité, de
gros efforts ont été effectués. La commune
est maitre d’ceuvre pour une grande partie
des travaux et est subventionnée a 50%. La
différence sera remboursée par les occupants
sous la forme de mensualités étalées jusqu’a
la fin 1999. Globalement, cette opération ne
cofitera rien a la commune & I’exception des
frais financiers liés a I’avance des fonds.

Au printemps, 1’étage sera aménagé ce qui
permettra d’accueillir plus de clients. Ne
soyez donc pas surpris si vous voyez 1’été
prochain, des cars de touristes traverser le
village en milieu de journée. Ils se rendront
au Chalet pour leur repas et pourront ainsi
profiter de notre cadre de vie.

Le Chalet, en
partie rénové




Les sentiers de randonnée

Depuis cet été, nous avons vu
“fleurir” ces panneaux jaunes sur
de grands piquets en bois.

L’esthétique  est peut-étre
contestable et quelques erreurs
sont a signaler mais cette
signalétique a ’avantage d’étre la
méme sur tout le plateau et sera
étendue & ’ensemble du Sud-
Isére.

Lorsque 1’on a compris que ces
poteaux n’indiquent pas le trajet
le plus direct mais un itinéraire
= pour atteindre son objectif par des

1910-1922

Cette période voit le retour de Pierre
Troussier (Maire de 1884 a 1892 puis de
1896 a 1900).

Il démissionne en 1916 a 78 ans. Son
premier adjoint, Mamert Troussier, assure
les fonctions de Maire jusqu’a son décés en
mai 1917.

Jules Baret, conseiller Municipal, mais

Maire de 1900 a 1910, prend alors le relais.
Il sera a nouveau élu Maire en 1919.

La guerre

Pendant cette période, le Conseil
Municipal continue de se réunir mais seuls
4 ou 5 conseillers sont présents. Les autres
sont décédés ou mobilisés.

La couverture du Merdaret

Dans la traversée du village, la partie
inférieure du Merdaret est couverte depuis
1904-1905.

La couverture de la partie supérieure (a
partir du four) est décidée en 1920.

chemins entretenus en évitant les routes
’intérét devient évident. De nombreux
“vieux” matheysins en ont d’ailleurs profité
pour découvrir des itinéraires qu’ils ne

soupgonnaient pas.

Une carte de la région signalant ces
itinéraires sera éditée dans les mois & venir.

Dans notre commune, les sentiers
permettant d’accéder a la montagne, en

- particulier ceux permettant d’atteindre la

Croix de Gouret & partir des Gondrands et
de Vaugelas vont également étre rénovés.

Tous ces travaux sont réalisés dans le
cadre du Syndicat Touristique de la
Matheysine et sont subventionnés a 90 %.
Le coiit résiduel pour la commune est donc
faible (environ 7 000F). Nous devrons tout
de méme débourser prés de 20 000 F dans
I’immédiat avant de récupérer 13 000F de
TVA dans deux ans.

Pierre
Troussier

Les chemins

Plusieurs constructions de chemins

ruraux sont décidées :
- Le Collet jusqu’a Combalberte en 1911,
- Les clos et les Serres en 1913,

- Les Combettes, les Evits (actuellement
Lévi) et Tres ’Eglise en 1920.

Ces opérations peuvent paraitre simples
mais, pour chaque chemin, il a fallu étudier
le meilleur tracé et procéder a de nombreux
pourparlers pour effectuer les acquisitions
nécessaires.




Ils sont 12 noms gravés dans la pierre
froide du monument aux morts.

Leur empreinte est encore palpable
dans nos familles.

Ils avaient 1’élan de leur jeunesse et
les circonstances ont stoppé leurs
légitimes ambitions.

Ils €taient fils unique, frére parfois ou
jeunes peres de famille et ils sont partis
pour ne plus revenir, laissant leurs
proches et le village tout entier dans le
désarroi.

Ce village était leur village, cette terre
était leur terre et ils n’y reposent pas.

“Et si ¢’était aujourd’hui ?”

Continuons a nous raconter la guerre
pour mieux servir la paix ; en y

associant la victoire, célébrons d’abord
leur mémoire ;

Et ne les oublions jamais.

Denise Rippert

Artisans et commencants

de la lene moitie du siéele

Cet article a pour but de recenser les
différents artisans et commergants au Vil-
lard, en ce début de siécle. Les sources de
renseignements étant rares, nous nous excu-
sons des erreurs ou omissions éventuelles.

Le plan cadastral, joint a cet article date
de 1830 environ. Nous I’avons réactualisé
en ajoutant la Mairie-Ecole datant de 1870,
ainsi que les maisons, SERME Josette,
GUIGNIER Henri, THIBAUD Robert,
CRET Gaston et ARNAUD Fernand. Par
contre, on peut y voir des maisons démolies
aujourd’hui, sous les jardins du Sert et deux
batisses derriére 1’actuelle maison de
RAMEL Jean.

Le ruisseau n’est pas couvert. La rue est
sur la rive gauche et deux ponts franchis-
sent I’eau. L’un & la Croix Blanche et

’autre en face de la maison de Serge
BOURNAY.

Les lourds chariots descendant des fours a

Citation :

“Placer la fatalité dans I’histoire c’est
se débarrasser de la peine de penser.”

ciment ont des difficultés pour tourner entre
les maisons de Roland GONDRAND et
Guy VILLARD. 11 faut toute 1’expérience
du solide “limonier” (cheval entre les bran-
cards) pour prendre un virage suffisamment
large. 11 doit résister & la traction des che-
vaux qui le précédent dans les traits et ne
pas se laisser rabattre trop vite contre
’angle Villard.

Commengons notre périple par le haut du
village. A I’emplacement des citernes, on
trouve “la maison des chaines” qui est en
effet arrimée au rocher par ces attaches.
C’est 13, que réside le maréchal-ferrant
Séraphin CHALVET (1), connu sous le
nom de “Pére FIAT”,

Tout proche de 13, la maison RAMEL (2)
abrite Blanche LAFOND la coiffeuse. Au
dessous, chez Christian FROMENT (3),
Emilie VILLARD est repasseuse : c’est elle
qui amidonne les cols et les plastrons de
chemise de ces messieurs, les jupons brodés
de ces dames et les robes des commu-
niantes. Dans la maison CRET (4) on
trouve Séraphin REVOL dit “Falet” le




menuisier. A c6té, Eléonore GONDRAND,
dite “La Laure” est chapeliére. Elle confec-
tionne des coiffures et surtout renouvelle &
chaque saison la décoration des chapeaux
“me vo, vé la Laure fare bita in flouket a
mon tsapé”.

En descendant vers 1’église (maison
ARNAUD) (5), Judith MIARD est aussi
repasseuse-amidonneuse. Plus bas, Louise
TURC (6) tient une épicerie largement
approvisionnée en bonbons. Ils font les
délices des enfants du village le dimanche
aprés-midi. On y achéte également les
paquets “d’Amandines” qui sont des
biscuits cassés.

En retrait, dans la maison de Claude
GUIGNIER (7), tréne Victorin LAFOND, il
est a la fois, tisserand, cordonnier, fos-
soyeur, marguillier et sacristain. Pour ces
deux derniéres fonctions, il est dédommagé
en grains, ... par les paroissiens qui lui
donnent une quarte qui vaut un 1/2 quartal,
c’est a dire environ 8 litres. On rapporte que
la quarte de Victorin était assez prés du
karta (20 litres), d’ailleurs lui-méme décla-
rait “me venou kéré moun Kkarta”. A
I’actuelle maison NICOLAS (8), Amélie
TROUSSIER réceptionne les oeufs et le
beurre que son frére Eugeéne, coquetier,
vend aux alentours. Ce dernier fait égale-
ment le commerce des veaux. Chez Josette
SERME (9), Emmanuel REVOL est
boucher. En fin de semaine, il vend la
viande fraiche qui se consomme le
dimanche. Au fond de la cour Joseph et
Adélaide FUZAT sont également coque-
tiers, ils approvisionnent surtout Vizille.
Tout a c6té, (10) “le café du Centre” créé
par Gustave THIBAUD, est tenu par sa fille
Alice REYMOND ; on y trouve un splen-
dide piano mécanique. Dans le garage
actuel de Gérard TROUSSIER (11), la
“Toinette” REYNIER et sa mére tiennent
une épicerie-tabac. A c6té, maison FUSI
(12), Pierre DARIER dit “Le Piarou” cloue
les galoches et raccommode les souliers au
sous-sol. Sa femme tient un café au-dessus.
Ce café fut vendu en 1920 8 MACHOT.
Dans la maison MARIO (13), un autre café
appartient & la famille GONDRAND. C’est
13, qu’ont lieu les premiers bals au son du

phonographe.

Dans la maison de Robert SERME (14) a
partir de 1865 et jusqu’en 1910 environ,
Jules BARET oncle et sa femme Joséphine
travaillent le lait pour le transformer en
beurre et fromage. IIs collectent également
les oeufs et les salaisons pour commercia-
liser le tout dans les hétels de la région, au
chateau du Comte de Reneville et surtout a
Marseille. L’été, le travail du lait se fait en
Serriou.

De I’autre c6té du ruisseau, dans la mai-
son BOURNAY (15) Auguste TURC et sa
femme Lucie sont boulangers ; ils fabri-
quent du pain et “cuisent” pour les gens du
pays. En 1918, aprés son veuvage, Lucie
TURC ajoute une épicerie a la boulangerie.
A cette époque son mitron, “le Dédé”, est
spécialiste des biscuits a la cuillére et, a la
sortie de la messe, le dimanche matin, beau-
coup font emplettes de ces “merveilles
fraiches”. Jouxtant ce commerce, chez
Noélle RUFFINENGO (16), Eugeéne
BONNOIS tient café et sa femme est coutu-
ricre. Si I’on reléve plusieurs couturiéres,
repasseuses, modistes au pays, c’est, qu’a
cette €poque, on fréquente beaucoup
’église et que I’on s’y rend “en tenue”. Les
dames rivalisent d’élégance et les robes
sont souvent trés travaillées : savez-vous
par exemple, que pour son mariage, une
fille “de famille”, revét trois robes.

- la premiére pour porter les dragées (la
demoiselle d’honneur qui accompagne
obligatoirement le couple (sait-on jamais
?) a elle aussi, une robe neuve.

- la deuxiéme pour le mariage.

- la troisiéme est celle du lendemain de
noces.

Reprenons notre tournée ! chez Marc
RUFFINENGO (17), officie le maréchal
ferrant,  forgeron, serrurier  Pierre
GUIGNIER dit Pierre GOURET. Sa mére
Marie est culottiére et fait des pantalons, sa
soeur Lucie est couturiére. En anecdote,
lorsque Pierre GOURET étrenne un
pantalon de velours neuf, il prend soin de




badigeonner d’huile de friture le devant des
cuisses et les genoux du pantalon pour
consolider le tissu. Ces zones sont mises a
rude €preuve par son travail de maréchal.
Plus haut, maison CHALON (18), Victor
FAURE est “tambourinaire”, c’est lui qui
annonce les nouvelles officielles a grands
roulements de tambour “Avis 4 la popula-
et qu’on se le dise” ; son fils
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Bernard est peintre. Repartons sur la route
qui monte a la forét, a I’angle de la maison
Gondrand (19), Joseph VINCENT travaille
le bois ; il confectionne : portes, fenétres,
cercueils et exécute des petits travaux de
charpente. Au pont de la Jonche, sur la route
du Collet, deux moulins & grains appartien-
nent a la famille REIMONENQ, ils moulent,
blutent les différentes céréales pour les




hommes et les bétes. Le meunier est
SIGAUD plus connu sous le nom de “Grand
Bonnet”. L’eau est captée dans la Jonche et
emmagasinée dans une “écluse”. Enfin dans
le virage avant d’arriver aux fours a ciment,
nous trouvons la “maison de I’horloger”. Le
pére BEAUME est ébéniste, il confectionne
des meubles de bonne facture. On lui doit la
splendide chaire de 1’église. Sa spécialité
est la caisse d’horloge et son esprit entre-
prenant I’améne & s’intéresser au mécanis-
me. Bient6t il répare horloges et montres a
gousset, d’ou son surnom de “I’horloger”.
Comme embléme un cadran solaire orne la
facade. Le pére BEAUME a construit de
PPautre coté du chemin face a sa maison une
guérite “observatoire” ou il se réfugie lors-
qu’il voit arriver un inconnu, il ne se montre
que si la visite I’intéresse. Redescendons le
long du ruisseau : chez Gérard
TROUSSIER (20), Joseph BETHOUX est
cordonnier. Nous arrivons ensuite dans le
secteur des laiteries-fruitiéres. La premiére
fonctionne chez Clair TROUSSIER (21),
puis elle est transférée dans les grands bati-
ments appartenant actuellement a8 Raymond
BARET (22). C’est 1a que matin et soir les
paysans viennent “couler”, c’est a dire
livrer le lait de la derniére traite. A I’arriére,
une scierie fondée par la famille DIDIER,
est exploitée par Paul BARET (23). L’eau
est captée a la Jonche, mise en réserve dans
“I’étang” pour actionner une turbine
hydraulique qui entraine les différentes
scies. Dans le quartier de Chatelard, maison
Georges CHAFFOIN (24), Emilie

CHAFFOIN, “la Milie”, tient un “porte
pot”. Elle ne vend que du vin en pot

(bouteille de 60 cl) qu’elle délivre par un
“trabichet”. On ne consomme pas a 1’inté-
rieur, mais, quand le temps le permet, on
peut s’installer a I’extérieur sur des tables et
chaises & I’ombre des beaux arbres. A la
Traverse, la maison Michel DECOUD est
occupée par le café AMPRIMO ou I’on
danse pour la vogue. Deux maquignons
Marc FROMENT et Ferdinand
GONDRAND résident dans ce hameau.
Aux Troussiers fonctionnent deux moulins
appartenant a la famille DIDIER.

A) Le premier situ¢ a la maison de Gérard
DIDIER prend son eau a la Jonche en aval
du Pont de la Traverse. Cette eau traverse la
route, elle est emmagasinée dans “I’écluse”
située a4 I’emplacement de la villa Eric
TURC. Une conduite foncée alimente, non
pas une roue & aubes, mais une turbine
hydraulique de 13 CV qui actionne deux
séries de meules :

1) la premiére pour le froment destiné a
I’alimentation humaine. Le blé écrasé
finement passe alors dans une série de tamis
qui trie tout d’abord “la fleur de la farine”
puis la farine de plus en plus grossiére pour
finir par le son.

2) la deuxiéme est affectée aux diverses
céréales pour I’alimentation du bétail.

B) Le second moulin, situé & ’aval, capte
’eau en face de “la grange” ; il est entrainé,
également par une turbine et est spécialisé
dans le gruau : blé grué, orge perlé qui
remplacent le riz et avec lesquels on fait de
la soupe et des gratins.

Parallélement a tous ces ateliers ou
échoppes qui ont “pignon sur rue” s’exer-
cent d’autres métiers ambulants. Ils seront
le théme d’un prochain article.

Jadis




